e Depuis la fin des années 90, la consommation annuelle de champignons par habitant n'a cessé

d'augmenter (1 a 5kg/ habitant).

e Al'échelle internationale, le marché des champignons forestiers est évalué a plus de 5 milliards de

dollars (USD).

e De nombreuses especes de champignons d'intérét appartiennent au groupe des champignons

ectomycorhiziens comestibles (CEC). Ces
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est nécessaire a la production de fructifications .

e Certaines especes de CEC sont menacées dans plusieurs
destruction d'habitat, changements climatiques, pratigues de

e | 'qugmentation de la demande et la ©
especes imposent le développement ¢

e Peu d'études se sont penchees directement sur la
compréhension des mécanismes ecophysiologiques
qui gouvernent la production des CEC en conditions
controlées.

e Au Queébec, mis a part pour guelques especes de
truffes, la production de CEC en vergers g
champignons demeure largement inexplorée.
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Evaluation de la compatibilité
entre une souche de lactaire
délicieux et deux especes de pin
(Pinus banksiana, Pinus strobus)

P. banksiana P. strobus

: : \ e : Mise en place d'un verger expérimental
Mise au point d'un itinéraire technique

, . . ‘ e L. en milieu naturel et suivi de I'évolution
opérationnel qui mene a la fructification du . .
. . . .. ~-__5 du degré de mycorhization des arbres
lactaire délicieux en conditions controlées

et du développement des fructifications
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nampignons s'associent avec un arbre dont la présence

regions du monde (surexploitation,
récoltes inadéquates).™

iminution de la disponibilité déja observées pour plusieurs
e méthodes de production alternatives a la réecolte en forét.

au point un itineraire technique opérationnel
qui permet la fructification en conditions controlées et
rgers a champignons du Lactaire délicieux
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haute valeur ajoutée, en association symbiotique avec
des plants forestiers.

Fig 1. Mycélium extraracinaire reliant deux Fig 2. Pointe
pointes racinaires de pin gris huit semaines

apres l'inoculati

on avec le lactaire délicieux. apres l'inoculati

Ce projet de recherche contribuera a:
e Fvaluer le potentiel de deux méthodes alternatives de
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